Pris: 799 Kr. pr. person
Pris: inkl. vinmenu 1799 Kr. pr. person

Kl. 17.30
Ankomst med kanapeer og velkomstdrink
Kl. 18.00
Kongens nytarstale

OKksetatar pa brioche
med trgffelmayo og aegte kaviar
Vin: Champagne Brut

To friske gsters
En gratineret
En naturel med vinaigrette og skalottelgg
Vin: Bandol Rosé

Bisque af kongekrabbe
Serveret med hjemmelavet ravioli fyldt med kongekrabbekgd
Vin: Bourgogne Chardonnay

Citronsorbet

Farserede morkler
Med Karl Johan-svampe, perlelgg, trgfler og Comté 30 mdr., serveret med
portvinsglace
Vin: Bourgogne Marsannay

Grillet amerikansk oksemgrbrad
Serveret med Pommes Anna, garniture, rgdvinssauce toppet med friske trgfler
Vin: Chateauneuf-du-Pape

Gateau Marcel
Serveret med skovbarsauce
Vin: 10 ars Tawny Portvin



